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Gardet,
Wahre Natur

Der Stil des Champagners

Gardet wurde Ende des 19. Jahrhunderts — im Jahr 1895 — begruindet, als Charles Gardet nach
Epernay zog. In den 1930er Jahren lieR sich sein Sohn Georges Gardet in Chigny-les-Roses nieder,
um die Tradition fortzufiihren und Champagne Gardet weiterzuentwickeln. Die Achtung der Tradition
ist fiir die Familie Prieux, die das Haus heute stolz besitzt, nach wie vor von zentraler Bedeutung. Seit
Generationen pragt die Landwirtschaft und der Baumbau den Familiengeist, der heute von Christophe
Prieux, dem Inhaber von Champagne Gardet, und Olivier Legendre, dem Geschaftsfihrer,
weitergefuhrt wird. Tief mit seinen Wurzeln in der Champagne verbunden, verbindet Gardet heute
moderne Technologie mit Tradition, um Champagner von auBergewdhnlicher Qualitat und
internationalem Renommee zu erzeugen.

Das in Chigny-les-Roses, einem Premier-Cru-Weinanbauort, gelegene Champagnerhaus Maison Gardet bietet
drei Linien auergewdhnlicher Champagner an. Die Tradition Collection vereint Harmonie mit Tradition, die Extra
Brut Collection verbindet Geduld und Frische, wahrend Reife und Finesse in der Prestige Collection
zusammenflieen.

Christophe Prieux, Eigentiimer des Hauses
Olivier Legendre, Geschaftsfuhrer

Stéphanie Sucheyre, Onologin
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,Champagner ist zweifellos der vollkommenste Ausdruck des Champagner-
Terroirs. Champagner zu prasentieren ist eine elegante und raffinierte Art,
unseren Kunden eine bestimmte Vorstellung von der ,franzésischen

Lebensart’ zu vermitteln.”

,Champagner ist zweifellos der vollkommenste Ausdruck des Champagner-

Terroirs. Die Prasentation eines Champagners ist eine elegante und

raffinierte Art, unseren Kunden eine bestimmte Vorstellung der

franzosischen Lebensart zu vermitteln.”

Christophe Prieux
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G;,'\EE‘EF ,Gardet blickt auf eine lange Tradition der Reifung zuriick. Das Ergebnis sind
- Champagner mit einem bewusst weinigen und dennoch frischen Stil, die zur
Reifung und fiir die Gastronomie geschaffen sind. Wir sind der Ansicht, dass

Champagner zum Essen, wahrend des gesamten Menis, genossen werden

sollte und vielfaltige Kombinationsmdoglichkeiten bietet.”

,Gardet hat eine sehr ausgeprégte Reifekultur. Das Ergebnis sind Champagner
mit einem bewusst weinigen, aber dennoch frischen Stil, die sich ideal zur
Lagerung und fir die Gastronomie eignen. Wir vertreten entschieden die Ansicht,
dass Champagner zum Essen, wahrend des gesamten Menus, genossen werden

sollte und vielféltige Kombinationsmdglichkeiten bietet.”

Olivier Legendre
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Weinherstellung

Um die Qualitat und den Charakter seiner Champagner Jahr fur Jahr zu bewahren,
nutzt das Haus modernste Technologien, um jeden Aspekt der traditionellen

Champagnerherstellung weiter zu verfeinern. Dieser entscheidende Schritt, um aus
den Trauben einen himmlischen Nektar zu kreieren, wird individuell auf jede Cuvée

abgestimmt, um einen noch authentischeren Champagner zu schaffen.

Um die Qualitat und den Charakter seiner Champagner Jahr fur Jahr zu erhalten,
nutzt Maison Gardet die neuesten technologischen Innovationen, um jeden Parameter
der ,Métode Champenoise" (traditionelle Champagnerherstellung) zu beherrschen.

Dieser Weinherstellungsprozess ist der entscheidende Schritt, um aus Trauben ein
himmlisches Getrank zu kreieren; deshalb wird er an jede unserer Cuvées angepasst,

um den besten Champagner zu erhalten.

L,Unsere Champagner haben
eine starke Personlichkeit, einen

U mwe It u n d Q u al |tat unverwechselbaren Charakter.”

Das Haus produziert seine Champagner gemaR den strengen AOC-Vorschriften und -Traditionen. durchdrungen von Reife

: : . o : : : : und
Es unterstreicht sein Engagement fir Umwelt und Qualitét, indem es seinen Mitarbeitern die

notwendigen Ressourcen zur Verfugung stellt, um die Qualitats- und Lebensmittelsicherheitspolitik| odernitat

auf allen Unternehmensebenen umzusetzen.
,Unsere Champagner

besitzen eine starke

Gardet ist nach 1SO22000 zertifiziert. Die Zertifizierung wurde 2012 erlangt und ist ein Personlichkeit, ein Merkmal,

internationaler Standard fur Lebensmittelsicherheit. das sowohl Reife als
auch Modernitat auszeichnet.”

Als erstes Champagnerhaus erhielt es 2018 das EnVol-Siegel. Dieses Siegel belegt das
Engagement zertifizierter Unternehmen fir die Reduzierung ihrer Umweltauswirkungen und den ‘

Stéphanie Sucheyre

Schutz natiirlicher Okosysteme und der Artenvielfalt. Dariiber hinaus wird mehr als die Hélfte

der von unseren Partnern bewirtschafteten Flachen nach HVE/VDC- oder 6kologischen
Methoden bewirtschaftet.

Umwelt und Qualitat

Das Haus produziert Champagner nach den strengen AOC-Richtlinien und -Traditionen. Es
engagiert sich stark fir Umwelt und Qualitat und unterstiitzt sein Team dabei, die Qualitéats- und
Lebensmittelsicherheitspolitik so umweltfreundlich wie méglich umzusetzen.

Das Haus ist nach ISO 22000 zertifiziert, einem internationalen Standard fir Lebensmittelsicherhe

der 2012 erreicht wurde. Gardet war zudem das erste Champagnerhaus, das 2018 die EnVol-
Akkreditierung erhielt. Dieses Siegel belegt das Engagement zertifizierter Unternehmen fir die

Reduzierung ihrer Umweltauswirkungen und den Schutz natiirlicher Okosysteme und der
Artenvielfalt. Schlie3lich sind mehr als die Hélfte der von unseren Partnern bewirtschafteten
Weinberge HVE-zertifiziert.

VDC oder ORGANIC.
\"

Alle Verpflichtungen finden Sie unter diesem Link.

Alle Verpflichtungen unter diesem Link l
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+33 (0)3 26 03 42 03

info@champagne-gardet.com
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UbermaRiger Alkoholkonsum ist gesundheitsschadlich. Trinken Sie in MaRen.



